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Yogur
Cremoso de Vaca
Elaborado con leche fresca de vaca de textura cremosa debido a la 
fermentación lenta y suave sabor. Fuente de probióticos natural 
por excelencia, nutritivo y fácil de digerir. Rico en calcio y proteína. 
Ingredientes: Leche pasteurizada de vaca, proteína de leche y 
fermentos lácticos.
Formato: Tarro cristal 420 g

Kéfir Natural Semidesnado
Elaborado con un proceso artesanal de fermentación muy lenta, 
con sabor suave y menos ácido. Textura cremosa. Alto contenido en 
proteínas. Contiene probióticos (14 cultivos vivos) que aportan 
importantes beneficios para la salud. Fuente natural de calcio. Bajo 
contenido en grasas. Sin azúcares añadidos ni edulcorantes.
Ingredientes: leche de vaca pasteurizada parcialmente desnatada, 
proteínas de leche, fermentos lácticos de kéfir (14 cepas).
Formato: firme (tarro cristal 420 g) – líquido (botella cristal 500 ml)

Elaborado a la manera tradicional  según marca la IGP “queso 
fresco de Burgos”, consiguiendo una textura suave y blanda al 
paladar. Sus propiedades le hacen un producto sano y compatible 
con todo tipo de dietas. Alimento de alto valor nutricional y fácil 
digestión. Se comercializa sin sal y con sal.
Ingredientes: Leche pasteurizada de vaca y oveja, cuajo, sal, 
cloruro cálcico.
Formato:Tarrina 350 g y envase 2 Kg

Queso
de Mezcla 
Elaborado artesanalmente con leche entera pasteurizada de vaca y 
oveja. Por su sabor suave es un queso mezcla de gran aceptación 
para los más diversos paladares. En boca es un queso cremoso con 
recuerdos a mantequilla y persistencia media.
Ingredientes: Leche pasterizada de vaca y oveja , sal, cuajo y 
fermento láctico.
Disponible: Tierno, Semicurado y Curado.

Yogur
Natural de Oveja  
Elaborado íntegramente con  leche de oveja que le otorga un sabor 
especial y diferente a los yogures comunes. Se caracteriza por su 
cremosidad y por sus propiedades alimenticias, entre otras mayor 
cantidad de calcio y vitaminas.
Ingredientes: Leche pasteurizada de oveja y fermentos lácticos.
Formatos: Envase 980g, tarro de cristal de 420 g  y 150 g

Yogur
Natural Griego 
Elaborado con leche de vaca que fermentamos lentamente, sin 
prisas y le añadimos un punto de nata para darle todo el sabor, 
cremosidad y textura característicos para aquellos amantes del 
yogur más puro y natural. Sin azúcares añadidos. Fuente natural de 
proteínas y calcio.
Ingredientes: Leche de vaca pasteurizada, nata y fermentos 
lácticos.
Formato: tarro cristal 420 g

Queso
Fresco
de Burgos 

Queso Fresco de Oveja  
Elaborado 100% de manera artesanal tal y como se hacía 
tradicionalmente en los pueblos de la Comarca de la Bureba (Burgos). 
Es un queso fresco de sabor más marcado y considerado en la IGP 
“Burgos Supremo”. Rico en proteínas de alta calidad, vitaminas y 
minerales como calcio, fósforo, zinc y hierro.
Ingredientes: Leche pasteurizada de oveja, cuajo, sal ,cloruro 
cálcico y coservantes E-202
Formato: tarrina 350 g 

Cuajada
de Oveja 
Elaborada al modo tradicional con leche pasteurizada de oveja. 
Exquisita, consistente, de profundo sabor a leche de oveja. Una 
cuajada que forma parte de nuestra historia desde los inicios de 
Lácteos Ovejero.
Amparada por la marca de calidad «Tierra de Sabor».
Ingredientes: Leche pasteurizada de oveja, cuajo y conservante 
E202 
Formatos: Tarro barro 150 g y envase 950 g

Queso
de Oveja  
Elaborado artesanalmente con leche pasteurizada de oveja . Queso 
graso que destaca por su sabor y personalidad.
Ingredientes: Leche pasteurizada de oveja, cuajo, sal y fermentos 
lácticos.
Disponible: Tierno, semicurado y Curado.

Seleccionamos nuestros quesos artesanales de oveja y los 
sometemos a un proceso de ahumado basado en la combustión 
muy lenta de viruta de madera de haya, aportando un sabor y 
aroma característico así como una  tonalidad marrón anaranjado a 
la corteza
Ingredientes: Leche pasteurizada de oveja, cuajo, sal y fermentos 
lácticos.
Disponible: Semicurado y Curado.

Queso
de Mezcla
Ahumado 
Seleccionamos nuestros quesos artesanales de mezcla y los 
sometemos a un proceso de ahumado basado en la combustión 
muy lenta de viruta de madera de haya, aportando un sabor y aroma 
característico así como una  tonalidad marrón anaranjado a la 
corteza
Ingredientes: Leche pasterizada de vaca y oveja , sal, cuajo y 
fermento láctico.
Disponible: Semicurado y Curado.

Queso
de Oveja
Ahumado  


